Originalité exceptionnelle
Avec Giuseppe Giusti il s’agit bien [d
de la plus vieille maison de Balsamique
de Modena-Italia. Depuis 1605, elle ne
cesse  dinnover et délaborer
probablement les meilleurs balsamiques
du monde.

La réussite de cette incroyable famille
de producteur est le fruit d’une longue
tradition : a ce jour 17 générations
d’une méme famille se succédent dans la
production de ce précieux_ élixir.

Les nombreuses médailles gagnées au fil
des années au niveau international par
les différentes recettes sont la preuve de
la grande qualité des produits ainsi que
des matériels et moyens de production
utilisés.

La renommée du « Gran

Deposito Giuseppe

Giusti » est telle que cela

a méme suscité ['intérét

lu Roi d'Ttalie Vittorio Emanuele 111,
qui  décida, aprés de nombreuses
dégustations, de nommer ce producteur
"“Fournisseur officiel de la Maison
Royale de Savoie. I[ [ui accorda
également le privilege d’apposer les
armoiries de la Maison Royale de Savoie
sur son produits.

Une multiplicité 4" Utilisation
Le Balsamique traditionnel voit aujourd hui confirmées ses antiques vertus thérapeutiques grice a son contenu en sels minéraux_ et sucres qui en font un excellent auxiliaire alimentaire. I( présente
les propriétés d’un élément fortifiant et, une fois mélangé a Ceau, il constitue une boisson désaltérante. Etant un excellent stimulant de la digestion, il est souvent consommé en fin de repas comme
digestif. Toutefois c’est a table et en cuisine qu'il triomphe en assumant un réle de protagoniste absolu. Sauf rares exceptions, il est recommandé de [utiliser cru et de Lajouter en fin de
préparation pour mieux_ le savourer sans rien perdre de son patrimoine riche de parfums et de saveurs. Cependant sa caractéristique la plus reconnue est d exalter les parfums et les saveurs des
plats qu'il accompagne et d offrir ainsi aux convives une expérience unique mais qui peut se renouveler a chaque repas pour autant bien évidemment qu’il s’agisse du Balsamique Traditionnel de
Modene.

Qualité Sublime

Le Balsamique traditionnel de Modéne
est le résultat de ['union entre :

- Un terroir exceptionnel

- les 7 variétés de raisin de la région de
Modene

- Un savoir faire ancestral de plus de
400 ans.

Aprés  une  longue  période  de
décantation, le moiit cuit commence une
double  réaction  naturelle  de
fermentation et de bioxydation acétique
sous Leffet des levures et des bactéries
du vinaigre. Le produit est ensuite
soumis a une phase de transformation
dénommée maturation qui est d’une
importance  fondamentale pour la
formation des arémes typiques du
vinaigre balsamique.

Se déroule ensuite la phase du
vieillissement au cours de laquelle les
caractéristiques du produit parviennent
d un affinage optimal.

Ces phases se produisent lors du
transvasement dans une série de fiits de
bois différents (généralement chéne
rouvre, chdtaignier, milrier, cerisier et
genévrier) rangés en ordre décroissant de
volume (leurs contenances varie de 75 a
100 litres pour les plus grands, de 10 a
15 litres pour les plus petits).




ounaf juawafjaunondasxs
2 Ynop sa11 anbuuvsypg
un 352 Joynsa. a7 sanbuupg
sasnawaid snyd sa) suvp uwassyaL
Buoy un sadp  uwoiwyf us suu
152 anbuuvsipg  abiwvuis, anbifiubow
3 ‘aanmy  gmguvnb  ua  pnpoid
glos v/ v) ap ajjouuosiad
a042sa1 v) ap auvd nvf v 3)
«ysmbH addasmH ouvsipg 0190y 1p
onsodap umib » np uoissadxa amvy
snyd vy sinolnoy 153 « PSSO, Ppuvg »

SINDIIS1FIIDID)
sqm f

ua JuIuasSyLale. ap suv (og v nbsnf

¥

‘squpsoduiod
sanpp  nolp  suvs  OUNUIZII
12 vjbiads ‘oosniquivy 12 ouvigqauf,
daynoyuvd  ua  augpoy; ap  uowbu
) ap saubio. sap snss1 wisivL ap SINOW;

: Saagraad STV,

«DSSOY DpUvG» A0 P
sajjipous ¢ anbruvsjg;

Saugynngvd
18 sonbuysuaovuvy  sas 42fu0d
wmy b 25 0081 ap wvIwp sanbuuvg
sap suvp sdwaibuoy sar  ypawo
152 J1 swisioa sanajjiour sap auvd
D MU0 352 « OUDUIIUI) OUDH) »
1smb sap 21101200 p $3)o915 2430nb $3)
12192120 amod 240 ‘92311 u0LRONPOId
aun 352 augpoy; ap anbuuvsipg
abiwwa ap asgynauvd s1yvnb 2113)

: $anb13S11279047))
'Slfl_;[

ua JuIwasSyLaL ap suv 9J v nbsnf

by

‘squvsoduiod
saynpp  1nolp OUNUIZIIG)
12 vjfiads ‘0asniquvy 12 ouvgqaul,
daynoyuvd  ua  augpoy; ap  uobu
) ap saubio, sap snss1 wisivL ap SINOW;

: Saap1maid SAFIDI

supvs

«OUDUIIUI) OUDNO» 4O, P
sajwpaw  anbuuvsypg

UNaINOp vs 12
Anassivdy uos ia1ddy zaunod snoa
qnas a1snba ‘siiassap Xnv ajpuibio
JYIMo1 Jun Juuop 12 UOSIYS Ip suni
Sap apjaungvu inaomop vj aubpduiodov
JI swypd 3 uns ajdnos 12 95100
Ynop anbuuvsjpg un juof ua sanbirg
SIUUIDUD  §I]  SUDP  JUIWISSLJIINN
3] 12 oW Np UOSSIND 2JUI) V) ‘Sinu
$347 SUISIDL 2P UOWDSYLIN, T 3192924 D)
ap Amaguaoul 24390up ) ap wou 3) a1i0d
mb siwdy sain 12 Jrwads anbuuvsipg

: Sanb1S1IZ390AD)
'S‘lt{,[

U3 JuIMasSLaLa ap suv 71 v nbsnf;

: 3By

‘squvsoduioo
sanpp  nolp  suvs  ouUIZII
12 vjfiads ‘0asniquvy 12 ouvigqaul,
daynoyavd  ua  augpoy; ap  uobu
) ap saubio. sap snss1 wisivL ap SINOW;

: Saag1maid SAFIDIL

«asmb opiviyy» 10 p
sapopawm ¢ anbuupsipg

Sayouv)q 12 sabnos sapuvia. s3)
Ans zajnolv ) snoa 18 qua)aixa 1ssnp
152 J1 ‘psyun uawmabiv) saiy, ‘saomop
-Saibiv sinaaps $3) 243U AUOULIDY JUN
wuviffo sunfivd ap wiapd anbuuvsipg
ubiuo 22 uargo unod $12103s sap
quo0s anbuupg ua abvazjay 12 a0
u, p ubwwo 31 Yoyr iauaid
ap uosivi 3p mour 37 ‘usmb un)
v) ap sinol s3) snoj ap apjaunosiad
UOIPWULOSU0) Jun inod JUIWIDIIIUL
2240 232 v anbuupsipg Xnaoyap a)

'S‘ltlf

ua JUIWASSYA, Ip Suv § v nbsnf

: by

‘squpsoduiod
saynpp  nolp  suvs
12 v)Biads ‘oosmiquivy 1 ouvigqaur,
daynouuvd  ua  augpoy; ap uoibu
) ap saubio, sap Snss1 uISIvL 3p SINOW;

: Saaguaad SAIIDI,

OULNIZAIY

«001SSV)) 11> 40, P
sajipouL ¢ anbruvsivg,

"SIINDS
Xnp unaaps v) ap Jazoddp inod
affnoys  quawaiaby no  ‘Saopisnid
$3) 32 ayouvyg apuvia ) inod
JUIUIPUOI  JWWOD  JUI]JITXD  ISSND
152 1 ‘Sapaubivuia, s3) suvp saunby)
12 sappyps s3] unod Jpapy “Juviiodun
72 240f of un 22ap anbuuvsipg
un, « omabiyp vybvpay; 1 »
21yvnb vy Juof anp1ov 3gvaby un p
gjawnl sauwgup p asuazui 1anbnog up),

T SoanbIISIAZ39DID))

sinf

U3 JUAWISSHIAN Ip sup 9 v nbsnf

by

‘sjupsoduiod
saynpp qnolp  suvs  ounuIziIg
12 pjbiads ‘0asniquivy 12 ouvigqaul,
daynouvd ua augpoy; ap uotbu vy
ap saubio. sap snssy wisios ap SINON;

TSaug1ua1d SAFID

«oapunfivg jr» wabiy p
aywpaw | anbuuvsipg




