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C’EST L’HISTOIRE D’UN CHAI À BARRIQUES NÉ D’UN RÊVE,
QUI DÉFIE LE TEMPS….

Depuis 25 ans, le Chai des Chartrons sublime la gastronomie autour de ses vins 
fins, ses expériences uniques et de ses produits d’épicerie fine de haute voltige. 
Au fil des années, un nouvel art de vivre est né. Un lieu empreint de confidentia-
lité et d’histoire… Un authentique Chai à Barriques niché dans le cœur historique 

du négoce des vins de Bordeaux, le Quartier des Chartrons. 

Dans ses murs, venez explorez l’essence de l’élevage des vins de Bordeaux à 
travers notre précieuse cuvée, l’Empreinte des Chartrons, témoin de nos secrets 
préservés et cru d’exception élevé dans notre chai de vieillissement… Nectar 

intimiste et ode au vin de négoce… 

Plongez dans les contes du Quartier des Chartrons, véritable épicentre du 
négoce du vin et découvrez un état d’esprit à travers une collection où chaque 

flacon raconte une saga unique….

Prenez part à nos ateliers de dégustation, réceptions et événements sur mesure 
et offrez un moment unique et exclusif, une passation de savoir et la révélation 
des mystères qui enveloppent les grands vins de Bordeaux. Chaque expérience 
est une invitation à un voyage hors du temps… Des escales autour du monde. 
Notre Chai à Barrique célèbre l’histoire, la culture, l’artisanat et les plus beaux 
savoir-faire propres à chaque région. Refléter l’âme, la culture et l’héritage du 

monde du vin et de ses vignerons est la signature de notre Chai…

Célébrons ensemble l'authenticité et le caractère confidentiel qui font de notre 
chai un sanctuaire pour les amoureux du vin.

Découvrez notre vieillissement subtil de rhums en barriques, une aventure 
sensorielle réservée aux initiés.

Bienvenue dans notre univers, où chaque gorgée et chaque instant sont un 
voyage sensoriel sans fin…





NOTRE HISTOIRE
 

Fondée à Bordeaux par Fabrice Dumont, et rejoint par Louis Navarre & Jérome 
Caquineau, CHARTRONS LABOISSERAIE accompagne les meilleurs viticulteurs. 

Des gens attachés aux terres de Bordeaux, de l’Aquitaine, et par-delà les 
frontières des terroirs traditionnels.

De ces bijoux de vignerons, ou issus de grandes propriétés, l’harmonie et la 
philosophie de leur gamme gagnent à satisfaire l’acquéreur professionnel et le 
dégustateur. Cette recherche passionnée les a amenés à produire leurs propre 

crus en
partenariat avec des producteurs inspirés.

Une quête attisée par le goût du terroir.

Où la nature offre son meilleur fruit. Une balance entre l’extravagance et le 
classicisme. L’alchimie et la rigueur. D’exotisme et de tradition. Une fraîcheur 
mêlée de soyeux. De plaisir et de reconnaissance. Une maturité nourrie de 

vivacité. Des crus très accessibles et maîtrisés, en symbiose avec le consomma-
teur passionné.

 



EXAUCEUR DE PROJETS PROFESSIONNELS & PARTICULIERS,
EXHAUSTEUR DE MOMENTS DÉLICIEUX & GOURMANDS…

Activez avec élégance vos réseaux, tissez des liens empreints de raffinement 
avec vos interlocuteurs, et renforcez avec distinction vos relations partenariales 

ainsi que la cohésion d'une équipe d'exception. Le Chai des Chartrons se 
dresse comme l'architecte de ces élégances, s'engageant solennellement à 
sublimer et à propulser votre expérience clients et collaborateurs vers des 

sommets insoupçonnés. Notre noble dessein : surpasser vos attentes avec une 
finesse digne des plus grands domaines.

Dans le cadre exclusif de nos ateliers de dégustations exquis, de nos master-
classes envoûtantes, de nos wine dinners prestigieux, de nos afterworks distin-

gués, de nos incentives prestigieuses, de nos séminaires empreints de grandeur, 
et de nos réunions commerciales orchestrées avec une maîtrise exceptionnelle, 
nous déployons une gamme de solutions professionnelles résolument haut de 

gamme, dédiées aux entreprises, institutions et associations exigeant le 
summum.

Des noms éminents du monde du luxe s'unissent à notre symphonie : Caviar 
Sturia, Maisons de Champagne prestigieuses, Vignerons passionnés, Chefs à 
domicile étoilés, Mixologues d'exception. Nous façonnons des événements sur 
mesure et personnalisés, ciselés à l'image de votre excellence et résonnant 

avec vos valeurs les plus nobles.

Explorez l'essence même du raffinement, où chaque détail est une note harmo-
nieuse dans la partition d'une expérience unique. L'organisation d'événements 

sur mesure et personnalisés au Chai des Chartrons transcende les normes, 
assurant une satisfaction clients et collaborateurs d'une rare intensité. Élevez vos 
aspirations, laissez-vous guider par l'excellence, où le luxe devient l'expression 

suprême de la qualité







AMBASSADEUR PASSIONNÉ, VITRINE D'ARTISANS PASSION-
NANTS

Plongez dans l'expérience exquise des vins rouges, blancs, rosés et efferves-
cents d'ici et d'ailleurs. Explorez les spiritueux artisanaux provenant des quatre 

coins du monde et initiez un voyage sensoriel inoubliable avec la plus ancienne 
maison de vinaigres balsamiques italiens, Giuseppe Giusti.

À la croisée de l'exception et du prestige, nos cadeaux d'affaires et de remer-
ciements dévoilent une sélection minutieuse. Surprenez vos clients, émerveillez 
vos collaborateurs, et exprimez votre gratitude envers chacun de vos interlocu-

teurs avec une générosité digne des grandes épopées. Offrez-leur leurs 
marques favorites à des tarifs des plus attractifs.

Les grands vins rouges, blancs, champagnes, spiritueux et produits gourmets de 
renommée, soigneusement sélectionnés, vous permettent de composer l'écrin 
parfait pour votre cadeau idéal. Faites preuve de discernement en choisissant 

parmi notre gamme d'icônes, créant ainsi des présents empreints de sophistica-
tion et de raffinement.

Que chaque geste soit une déclaration de grâce et d'élégance, où l'excellence 
se traduit par la qualité de chaque élément. En tant qu'artisans de vos instants 
précieux, nous vous invitons à transcender les attentes et à créer des souvenirs 
aussi uniques que les produits d'exception que nous mettons à votre disposition.





L’APPRENTI ŒNOLOGUE :
Qui n’a jamais rêvé de créer son propre vin ?

Mais quelle différence entre un vin de cépage et un vin 
d’assemblage ? et l’apport de la barrique dans le vin ?

Le Vignoble Bordelais est mondialement reconnu pour ses 
vins fins d’assemblage :  plusieurs cépages nobles pour la 

production d’un même vin. 
Merlot & Cabernet : deux cépages phares du Bordelais. 

Mais il en existe d’autres ! 
Comment les reconnaître ? décrire ? Quelles différences ? et 

les assembler ! 

Chacun repartira de l’atelier avec les fruits de cette création 
magique. 

A partir de 4 personnes

Durée : 90 mins

WINE & FROMAGES :
Présentation du Chai à Barriques avec circuit viti-vinicole

Dégustation de charcuteries & 3 fromages accordés avec 3 
vins animée par notre équipe

Présentation de chaque accord avec explication des 
cépages & terroirs

Voyage olfactif unique à travers la plus ancienne & authen-
tique maison de

Balsamique du monde

A partir de 4 personnes

Durée : 90 mins 



GRANDS CRUS CLASSÉS:
La master class pour les amateurs des Grands Bordeaux. 
Voyagez à travers l’excellence des plus grands châteaux :  

du médoc de 1855, des Crus classés de Graves, des Grands 
Crus classés de Saint-Emilion .. et autres grands vins du 

monde !
Vous y découvrirez des savoir-faire remarquables et les 

secrets de ces vins d'exception, mais aussi des personnalités 
hors normes, les astuces d'achat et de

conservation.

4 grands vins: 2 rouges, 1 blanc, 1 liquoreux

Accompagnés de mets d’exceptions : truffe, Caviar et autres 
mets en provenance des meilleurs artisans locaux !

A partir de 4 personnes 

Durée : 90 mins

CHAMPAGNE & BULLES : 
Amoureux(ses) des bulles, cette master class est pour vous ! 
Devenez incollable sur les effervescents. Nos équipes vous
raconte tout sur leur élaboration, leur terroir, comment bien 
ouvrir une bouteille de vin effervescent, comment bien la 

servir et pour
finir, l’art de sa dégustation.

Accord de 3 cuvées avec les meilleures productions de 
caviar.

A partir de 4 personnes

Durée : 90 mins 







WINE DINNER :
Le Chai des Chartrons vous propose des repas et dîners 

intimistes & sur-mesures. Un voyage gastronomique & 
sensoriel dans notre cave à vin. Une table dréssée rien que 
pour vos papilles. Une prestation haut de gamme proposant 
des accords mets et vins de haute voltige animée par notre 

oenologue et notre chef

Nous consulter

WINE COCKTAIL :
Plongez dans une expérience sensorielle exclusive avec nos 
"Wine Cocktails", une fusion de délices œnologiques et de 
créations raffinées. Un voyage gastronomique & sensoriel 

dans notre cave à vin. Une prestation haut de gamme 
proposant des accords mets & vins de haute voltige animée 

par notre œnologue & notre chef.

Nous consulter



A LA DÉCOUVERTE DE L’EMPREINTE DES CHARTRONS,
LE 1ER CRU ÉLEVÉ DANS LE CHAI DE VIEILLISSEMENT

AUX CHARTRONS

Point de cancans, les aïeux des Chartrons, depuis l’essor au XVIIe siècle stockaient les 
barriques de Vins Fins pour les livrer aux gréments en escale au port de la lune.

Une farandole de roulage de barriques débarquées des gabares, dans ses étroites ruelles 
par les tacherons du quartier.

Une tâche unique remise au goût du jour dans notre chai de vieillissement.

Refaire l’histoire, quérir & respecter cet environnement en vieillissant notre propre Bordeaux 
en barriques au cœur de la ville.

L’Empreinte des Chartrons perpétue l'héritage du quartier historique des Chartrons, parta-
geant le secret des négociants éleveurs de l’époque, grâce à la vision de Fabrice Dumont 

et de l’œnologue renommé Marc Dworkin.

Depuis maintenant 2 millésimes, l’Empreinte des Chartrons continue de tisser sa magie, 
emblème des traditions et du savoir-faire intemporels qui ont fait les grandes heures du 

vignobles Bordelais. 

Affublé du vigneron de Lauduc et d’un assemblage chimérique, chaque bouteille de 
l’Empreinte des Chartrons, résume l'histoire du vignoble bordelais.

Des jus originaires d’un des vignobles les plus proches de Bordeaux sur la rive droite à 
Tresses, à quelques kilomètres des Chartrons. Un vignoble certifié Haute Valeur Environne-

mentale.

A chaque gorgée, on ressent l'harmonie entre le raisin et la terre, la danse du soleil et de 
la pluie.. C'est une expérience sensorielle immersive, une invitation à savourer l'essence de 

la nature elle-même.

Ce cru est une 1ère truculente, excellence dégustation ! 
Ce cru a façonné 1 800 bouteilles et 100 Magnums
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